鶴ヶ島市からのお知らせ
川越新聞記者会の皆さんよろしくお願いします
タイトル
鶴ヶ島市産苺100％シロップ　「鶴苺」

メニューアイデアコンテスト実施　入選メニューをお店で提供
日時
令和4年6月1日（水曜日）から
場所
つるがしま逸品会（会員飲食店等）店舗
主催者・関係者
つるがしま逸品会・女子栄養大学・鶴ヶ島市
本文
つるがしま逸品会では、鶴ヶ島市産苺100％シロップ「鶴苺」を作成しました。「鶴苺」を多くの方に知ってもらうため、女子栄養大学食文化栄養学科の学生を対象に、「鶴苺」を使用したメニューアイデアコンテストを実施しました。

コンテストで入賞したアイデアメニューが、6月1日から市内飲食店等で提供されています。

※提供メニュー及び提供期間は店舗により異なります。

◆応募レシピ　46作品

◆選出レシピ　17作品

◆提供店舗　　12店舗
効果
1 コンテストの実施結果及び市内飲食店におけるメニューの提供について、市長に報告します。6月10日（金曜日）16時～　鶴ヶ島市役所3階応接室
2 アイデアメニューについては各店舗ですでに注文が入っており、逸品会は「『鶴苺』や『鶴ヶ島市』、市内の飲食店を多くの方に知っていただきたい』と考えています。

3 大学生からは、本コンテストに参加することで「鶴ヶ島市について調べその魅力を発信したい」という声や、直接シェフと話すことで「店舗で提供するまでの作業工程やコストなどについて勉強になった」などの声があがっています。
その他
・市長報告当日の取材可能です（事前にご連絡ください）。
担当部署名　産業振興課　玉木
連絡先　049-271-1111
電子メール　10400110＠city.tsurugashima.lg.jp
コンテスト詳細についてはこちら
つるがしま逸品会　田村（蔵王飯店）080-3177-8769
女子栄養大学についてはこちら
女子栄養大学広報部学園広報課　箱山　03-3915-3668
